
 

Seizoensmenu 

Geniet van de gastronomische kookkunsten van onze 

keuken onder leiding van onze Chef Carlos Blankers 

in een wekelijks wisselend en seizoensgebonden menu. 

 

verrassingsmenu: 

3 gangen 45               

4 gangen     55 

 

  JRE 

 

       never-ending passion menu 

 

Dutch yellowtail  scheermes • bieslook  

aardappel • beurre blanc  

 

Gerookte eidooier  asperges • cantharel 

parmezaan • hazelnoot  

Noordzee scholfilet * gerookte boter • hazelnoot 

mousseline • cantharel  

Reerug  polenta • kersen • amandel 

peterseliewortel • chocolade  

Suppl. Zwarte Truffel – 15.- 

 

Kaas **   kaas op onze eigen wijze   

”Un dessert sans fromage, est 

une belle à qui il manque un œil.” 

 

Petit gâteau   abrikoos • geitenyoghurt 

verveine • guave 

   

4 gangen 68 

5 gangen 79 **  

6 gangen 90 *  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

voorgerechten  

Dutch yellowtail  -  28    

Scheermes • bieslook • aardappel • beurre blanc 

Westlandse tomaten  -  21.5 

Perzik • basilicum • ‘Zevenaarse’ Burrata  

 

Suppl. ½ kreeft – 25.- 

 

MRIJ rund  -  22.5    

Aubergine • arabica • linzen • saké 

Oesters ‘degustation’  -  26.5    

Classic • Savarin’s Rockefeller • Champagne  

 

tussengerechten  

Langoustine  -  28     

Vongole • pompoen • vadouvan • kokos   

Gerookte eidooier   -  21   

Asperges • cantharel • parmezaan • hazelnoot  

Suppl. Zwarte Truffel – 15.- 

 

hoofdgerechten  

Noordzee scholfilet  -  35     

Gerookte boter • hazelnoot • mousseline • cantharel  

 
Eend van de Green Egg  -  42.5     
Maïs • Manchego • Glenfiddich 15 yrs • veenbes  

   

Spitskool in eigen as  -  30     

Cèpes • kefir • karnemelk • courgette 

 

 

 = Vegetarische gerechten  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

“ Savarin – Style ” 

Perle Imperial kaviaar  50 gr.  -  95 

Blini’s • crème fraîche  

 

Gepocheerde oesters  -  35 

Champagne • Parmigiano Reggiano • beurre blanc 

 

Shortrib & ½ kreeft  - 60 

Gerookte dashi boter • pompoen • bospeen  

 

 

 

desserts  

Savarin’s kaas experience  -  19.5 

Kaas op onze eigen wijze  

”Un dessert sans fromage, est une  

belle à qui il manque un œil.” 

 

‘Lindebier’ -de koperen kat | komkommer  - 15  

Kiwi • banaan • kalamansi • gember 

 

Petit gâteau  - 15 

Abrikoos • geitenyoghurt • verveine • guave  

Chocolade “Savarin”  - 15    

karnemelk • citroentijm • banyuls • aalbes 

 

 

 

 

 Door de sommelier gekozen bijpassende wijnen  

à 8.5 per glas 

Door de sommelier gekozen bijpassend alcohol vrije 

alternatieven à 8.5 per glas 

 


