JRE

NEVER-ENDING PASSION MENU

NOORDZEEKRAB LANGOUSTINE * KANZI * SALTY
FINGERS * ALGEN

KABELJAUW PREI * KAANTJES * BIESLOOK
KREEFTENSAUS
HOEVE EI * PALETA IBERICO * TOPINAMBOER

HOLLANDAISE * MACADAMIA

IERSE RUNDERHAAS Ul * BUNDELZWAM °* GROENE KOOL
KNOLGEWASSEN * MADEIRA

TOMPOUCE PEER * CREME SUISSE
GEZOUTEN KARAMEL * AMANDEL

4 GANGEN 75

5 GANGEN 85 *

CHEF’S MENU

ONDER LEIDING VAN RICHARD DE VRIES

KALFSBONBON KLETSKOP * TONIJN * CITROEN
PICCALILLY

ASPERGEVELOUTE* RAVIOLI * HOLLANDSE GARNAAL
KWARTELEI

LAM DOPERWT * BUNDELZWAM
POLENTA

AARDBEI - RABARBER AMANDEL * WITTE CHOCOLADE
BASILICUM

3 GANGEN 50

4 GANGEN 65 *

MENU UITBREIDEN MET KAAS? — 15,~

HET KAASATELIER SELECTIE KAZEN VAN
‘HET KAASATELIER’
“UN DESSERT SANS FROMAGE, EST
UNE BELLE A QUI IL MANQUE UN GEIL.”




VYOORGERECHTEN

BELUGA LINZEN -~ 20 Y4
HANGOP * ZA’ATAR * BOSPEEN * AMANDEL

NOORDZEEKRAB - 29.5
KANZI * SALTY FINGERS * LANGOUSTINE * ALGEN

GEROOKTE IERSE RUNDERHALS - 26
PRUIM * HAZELNOOT * PASTINAAK * BRIOCHE * TRUFFEL

TUSSENGERECHTEN

HOEVEEI ~ 19 g
TOPINAMBOER * TRUFFEL * SPINAZIE * MACADAMIA
HOLLANDAISE * PETERSELIE

KREEFTENBISQUE -~ 22
COQUILLE ST. JACQUES °* WESTLANDSE TOMAAT °* BIESLOOK

HOOFDGERECHTEN

KABELJAUW ~ 37
ASPERGE * TUINBOON ¢ BASILICUM

IERSE RUNDERHAAS ~ 45
KNOLGEWASSEN ¢ Ul * GROENE KOOL * BUNDELZWAM
MADEIRA

BASILICUM GNOCCHI ~ 32 Y4
REYPENAER FRITOT * RODE BIET * DRY-AGED GELE BIET
SJALOT-ACETO BALSAMICO

w¥” VEGETARISCHE GERECHTEN

TROTSTE AMBASSADEUR VAN
CHEPF’S IRISH BEEF CLUB
IN IERLAND IS GEEN GEBREK AAN DAT ENE SPECIALE INGREDIENT DAT
VOOR GEWELDIG RUNDVLEES ZORGT. GRAS. EEN IERS RUND LOOPT
GEMIDDELD 220 DAGEN PER JAAR, 24 UUR PER DAG BUITEN IN
UITGESTREKTE WEILANDEN EN EET DAN... GRAS! HET BUITENLEVEN
EN GRASDIEET ZORGT VOOR BUITENGEWOON RUNDVLEES, LEKKER
MALS MET EEN INTENSE VLEESSMAAK.
~RICHARD DE VRIES

CHEFS' IRISH
BEEF CLUB



“ SAVARIN — STYLE ”

PERLE IMPERIAL KAVIAAR SO0 GR. - 120
BLINI'S * CREME FRAICHE

IRISH MOR ~ 22.5 (3 STUKS)
SPINAZIE * PARMIGIANO REGGIANO * HOLLANDAISE

HELE KREEFT - 65
PREI * PETITS LEGUMES * SAUCE AU ‘HOMARD’

DESSERTS

SELECTIE KAZEN YAN ‘HET KAASATELIER’ - 22
"UN DESSERT SANS FROMAGE, EST UNE
BELLE A QUI IL MANQUE UN EIL.”

VALRHONA MOELLEUX ~ 14
VALRHONA 70% CHOCOLADE

AARDBEI -RABARBER ~ 15
AMANDEL * WITTE CHOCOLADE ¢ BASILICUM

TOMPOUCE -~ 14
PEER * CREME SUISSE * AMANDEL * GEZOUTEN KARAMEL

DOOR ONZE SOMMELIER ELINE VAN ZUIDEN
GEKOZEN BIJPASSENDE WIJNEN A 9.5 PER GLAS
OF BIJPASSEND ALCOHOLVRLIE ALTERNATIEVEN A 8.5 PER
GLAS



