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       never-ending passion menu 

 

Dutch yellowtail  yuzu • miso • mosselen • zuring 

 

Bloemkool  * truffel • Pernod • saffraan  

Kabeljauw  *** postelein • trompette de la mort  

karnemelk • topinamboer  

Hertenfilet knolselderij • palmkool 

abrikoos • ras el hanout 

Suppl. Zwarte Truffel – 15.- 

 

Kaas  **   kaas op onze eigen wijze  

 

”Un dessert sans fromage, est 

une belle à qui il manque un œil.” 

 

Tarte tatin   nashi peer • Grand Cru Pachiza  

Tchuli peper • zonnewortel 

 

   

3 gangen 65 

4 gangen 70       * 

5 gangen 80 **  

6 gangen 90 ***  

 

 

 

Door de sommelier gekozen bijpassende wijnen  

à 8.5 per glas 

Door de sommelier gekozen bijpassend alcoholvrije 

alternatieven à 8.5 per glas 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

voorgerechten  

Noordzeekrab  -  28.5    

Avocado • kamille • kokos • kerrie 

Walnoot  -  22.5  

Truffel • knolselderij •  beure noisette  

 
MRIJ rund  -  24.5    

Aubergine • arabica • linzen • saké 

Suppl. oester – 5.- 

 

tussengerechten  

Bloemkool  -  25      

Pernod • wintertruffel • saffraan   

Coquille St. Jacques   -  27  

Schorseneren • Pata Negra • kombu  

 

hoofdgerechten  

Kabeljauw  -  36     

Winterpostelein • topinamboer • karnemelk    

trompette de la mort • hazelnoot 

 
Fazant  -  45     
Rode biet • Brusselse spruiten • Arabica • vin jaune  

   

Spitskool in eigen as  -  30      

Cèpes • kefir • karnemelk • courgette 

 

 

 = Vegetarische gerechten  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

“ Savarin – Style ” 

Perle Imperial kaviaar  50 gr.  -  95 

Blini’s • crème fraîche  

 

Gepocheerde oesters  -  35 

Champagne • Parmigiano Reggiano • beurre blanc 

 

Hooi gegaarde haas  - 96     per 2 personen  

Rode biet • Brusselse spruiten • ras el hanout 

 

Shortrib & ½ kreeft  - 65 

Gerookte dashi boter • pompoen • bospeen 

 

 

desserts  

Savarin’s kaas experience  -  19.5 

Kaas op onze eigen wijze  

”Un dessert sans fromage, est une  

belle à qui il manque un œil.” 

 

Tarte tatin  - 15  

Nashi peer • zonnewortel • Tchuli peper  

Grand Cru Pachiza 
 

Duindoornbes  - 15 

Bospeen • geitenyoghurt • mierikswortel • dille  

Mandarijn  - 15    

Kastanje • vermouth • mascarpone • kardemom 

Savarin ‘Toblerone’  - 15    

Karamelchocolade • gepofte rijst • hazelnoot praliné  

 

 

 

  

 


