
26 december 2018 
 

Gebakken langoustine, salade van citrus, venkel 
en gegrilde little gem met een dressing van Yuzu 

 
*** 

Ravioli van fazant, beukenzwammetjes en een 
schuimige saus van fazant 

 
*** 

Gegrilde hertenrugfilet, spätzle, crème van rode 
biet, gemarineerde rode kool en oesterzwam 

 
*** 

De wijze woorden van gastronomisch filosoof: 
Jean Anthelme Brillat Savarin (1755-1826) 

”Un dessert sans fromage, est une belle à qui il 
manque un œil” 

 
Laat u verrassen, kaas op onze ”eigen” wijze 

 
*** 

Poire belle Hélène 2.0 

 



26th of December 2018 

 
Sautéed langoustine, salad with grilled little 
gem, citrus and fennel and a Yuzu dressing 

 
*** 

Pheasant ravioli, beech mushrooms and a frothy 
pheasant gravy 

 
*** 

Grilled deer filet, spätzle, crème of beet root, 
marinated red cabbage and oyster mushrooms 

 
*** 

As the wise gastronomic philosopher once said:  
 

Jean Anthelme Brillat Savarin (1755-1826) 
”Un dessert sans fromage, est une belle à qui il 

manque un œil” 
 

Be surprised by cheese served our way. 
 

*** 
Poire belle Hélène 2.0 


